
Coppa di Champagne

Ostriche al vapore, essenza di martini cocktail su fonduta di asparagi bianchi e pop corn



Guanciale di vitella a bassa temperatura, pecorino e tartufo nero in camicia croccante

Tartare di zucca marinata all’aceto di sherry

Sautè di capesante al timo



Crema di patate e provola, gnocchi di seppia alla tintura del suo nero e peperone essiccato



Ravioli di mousse di fegatini, fonduta di parmigiano 36 mesi e mele al siero



Rosa di petto d’anatra al fieno, crema di limoni, polenta integrale e pepe fresco,
uva bianca e riduzione di chianti



Il goloso di Richard: lecca lecca di blu di capra su cremoso di pera e senape in grani

Sensazione di tiramisu

Dalla cantina:
	 (entrée) Champagne									          		
	 (antipasto - 1° piatto) Lagrein  Bianco – Alto Adige

	 (2° piatto ) Lagrein Rosso – Alto Adige

	 (il goloso) Muffato della Sala

	 (dessert) Coppa di Champagne
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