
Coppa di Champagne

ostriChe al vapore, essenza di martini CoCktail su fonduta di asparagi bianChi e pop Corn



guanCiale di vitella a bassa temperatura, peCorino e tartufo nero in CamiCia CroCCante

tartare di zuCCa marinata all’aCeto di sherry

sautè di Capesante al timo



Crema di patate e provola, gnoCChi di seppia alla tintura del suo nero e peperone essiCCato



ravioli di mousse di fegatini, fonduta di parmigiano 36 mesi e mele al siero



rosa di petto d’anatra al fieno, Crema di limoni, polenta integrale e pepe fresCo,
uva bianCa e riduzione di Chianti



il goloso di riChard: leCCa leCCa di blu di Capra su Cremoso di pera e senape in grani

sensazione di tiramisu

dalla Cantina:
 (entrée) Champagne            
 (antipasto - 1° piatto) lagrein  bianCo – alto adige

 (2° piatto ) lagrein rosso – alto adige

 (il goloso) muffato della sala

 (dessert) Coppa di Champagne

CENA DI SAN SILVESTRO


